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Niezapomniana uroczystość na Sosnowej



Sosnowa Korona to malowniczy, otoczony sosnowym
lasem ośrodek, który tworzy niepowtarzalną scenerię
dla ceremonii i przyjęć weselnych. Atmosfera natury,
intymność przestrzeni i elegancko przygotowana
infrastruktura sprawiają, że każde wesele
organizowane w tym miejscu staje się piękną, pełną
emocji uroczystością.

To idealne miejsce do organizacji wyjątkowego
przyjęcia - dokładnie takiego, o jakim marzysz!

SOSNOWA
KORONA
 

Zapraszamy



Menu Weselne 2026

DANIE GŁÓWNE SERWOWANE NA PATERACH 
(4 do wyboru)

Rolada wieprzowa  faszerowana wędzonym boczkiem,
kiełbasą, kiszonym ogórkiem i cebulką 
Stek z karkówki ze smażoną cebulką, czosnkiem i ziołami
Polędwiczki wieprzowe w marynacie ze świeżo
mielonych ziół i wędzonej papryki
Roladka z kurczaka z serem cheddar, boczkiem i
grzybami
Pierś z kurczaka saute z romesco i sezonowymi
warzywami 
Tradycyjny kotlet schabowy marynowany w maślance
smażony na domowym smalcu
Pieczone udko z kurczaka marynowane w piwie z
lokalnej rozlewni
Konfitowane udko z kaczki 

ZUPA  (1 do wyboru)

Aromatyczny rosół z kury zagrodowej 
      i kaczki z makaronem 

Aksamitny krem z białych warzyw z oliwą truflową

DODATKI 

Ziemniaczki z masłem i koperkiem 
Kluski śląskie
Ziemniaki opiekane ziołami

 
Sos pieczeniowy / Sos grzybowy 

Surówka z marchwi i pora z majonezem
Buraczki na zimno
Faszerowane cukinie z warzywami i serem cheddar
Kruche sałaty z winegretem  
Coleslaw 

 

 
- Minimum 40 osób -
- Maksimum 90 osób-

UROCZYSTE POWITANIE PARY MŁODEJ
CHLEBEM I SOLĄ

-350 zł osoba-

NIE POBIERAMY OPŁATY KORKOWEJ 



Menu Weselne
BUFET ZIMNY (6 do wyboru)

Mini tortille z kurczakiem i warzywami 
Carpaccio z pieczonego buraka z dressingiem z
owoców leśnych z prażonym słonecznikiem i serem
feta
Łosoś w cieście francuskim ze szpinakiem i suszonymi
pomidorami
Sajgonki mięsne i warzywne z sosami
Sałatka gyros
Sałatka jarzynowa 
Sałatka grecka
Sałatka szefa kuchni
Tartinki wytrawne z szarpaną wieprzowiną i bbq
Pinsa ( mini pizza z dodatkami  dla dzieci )
Capresse z sosem balsamicznym i świeżą bazylią 
Domowy pasztet z karmelizowaną cebulą i żurawiną
Roladka faszerowana mięsem i warzywami z
majonezem truflowym
Hummus z zielonym pesto z kolendry i bazylii z
orzeszkami pinii i papryką
Śledzie w śmietanie 
Deska serów i wędlin
Arancini z groszkiem, serem , chorizo i grana padano

I KOLACJA SERWOWANA PORCJOWO  OKOŁO
GODZINY 22:00
( 1 do wyboru )

Krokiet mięsny z barszczem 
Krokiet z pieczarkami i serem cheddar z barszczem 
Tradycyjny schabowy z sałatką bawarską i jajkiem
Devolay z puree ziemniaczanym z koperkiem i
zasmażaną kapustą
Szaszłyk mięsno -warzywny z pieczonymi
ziemniakami, piklowaną cebulą i sosem chimichurri
Risotto grzybowe z truflą i serem dojrzewającym

II KOLACJA SERWOWANA PORCJOWO OKOŁO
GODZINY 01:00
( 1 do wyboru )
 

Staropolski żur z białą kiełbasą, jajkiem i pieczywem
Tradycyjny bigos myśliwski z dziczyzną i wędzoną
śliwką
Bogracz 
Lasagne z rukolą i pomidorkami cherry
Leczo warzywne z kiełbasą tradycyjną

PAKIET NAPOJÓW BEZALKOHOLOWYCH
NIELIMITOWANYCH 

Selekcja herbat
Kawa 
Soki owocowe 
Woda gazowana i niegazowana 
Cola, Fanta, Sprite 25 zł/os



Menu Dla Dzieci
DO 3 LAT – BEZPŁATNIE 

DZIECI W WIEKU 4- 8 LAT – 50% CENY

DZIECI POWYŻEJ 9 LAT- 100% CENY

Rejs 1 godzinny statkiem do 50os. - 2000 zł
Maszyna do popcornu - 500zł
Maszyna do waty cukrowej - 100zł
Fontanna czekoladowa z owocami i dodatkami na 60 os. - 2500zł
Pucharek lodów z owocami i bitą śmietaną 25zł/os.
Słodki stół (Tradycja i nowoczesność) wyceniany indywidulanie
Ciasta domowego wypieku wyceniane indywidualnie

Dodatkowe atrakcje



Dla Państwa wygody oraz komfortu
zaproszonych Gości oferujemy noclegi w
dedykowanej cenie w nowoczesnych i
przytulnych domkach położonych wśród
sosnowego lasu. Do dyspozycji oddajemy:

Domki 4-osobowe (450zł)
Domki 6-osobowe (650zł)



Zapraszamy


